VAN PLAN TOT PERFECTIE OP JE BORD

Boodschappenlijst

Blanquette de veau

Voor 4 porties

Ll 800 g kalfsschouder, in blokjes van circa 4 cm
) wortelen, geschild en in stukken

1 prei, in stukken

1 ui, gepeld en ingespeld met 2 kruidnagels
250 g champignons, gehalveerd of in kwarten

1 | kalfs- of kippenbouillon
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40 g boter
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40 g bloem

100 ml room

1 eierdooier

1 laurierblad

1 takje tijm

sap van een halve citroen

zout en peper

Boodschappenlijst van kookpot.be - wereldwijd de meest uitgebreide receptensite



